
WEINKARTE HOTEL LINDENHOF 2009 
 

SCHWEIZER  WEISSWEINE 
 

NEUENBURG 
 

Château d'Auvernier, Th. Grosjean, Auvernier 39.00 
 

Château d'Auvernier Pinot gris, Th. Grosjean, Auvernier 46.00 
 

SCHAFFHAUSEN 
 

“Aagne” AOC - Riesling-Sylvaner / Wyschopf Fam. Gysel, Hallau 42.00 
 

WAADTLAND 
Féchy Grand Cru "Curzille", AOC 42.00 
Association viticole Aubonne 
 

Château d’Allaman  AOC, Schlossabfüllung                                             3/8  48.00 
Sehr feiner Dessertwein aus der Chardonnay & Gewürztraminertraube 
 

CHABLAIS 
 

Yvorne "Petit Vignoble", H.Badoux, Aigle 46.00 
 

Blanc de noir "Domaine de Novalles"  H.Badoux, Aigle 45.00 
 

Chardonnay «Clos du Châtelard», Rolle 51.00 
 

WALLIS 
 

Amigne  Die Spezialität aus Savièse,  C.Bridy, Savièse 46.00 
 

Pinot blanc, Candide Bridy, Savièse 46.00 
 

Cuvée "Madame Rosmarie" A.Mathier, Salgesch 52.00 
Aus 4 Traubensorten: Petite Arvine, Sauvignon blan, Pinot blanc, Hermitage 
 

Petite Arvine «Noble Cépage», Charles Bonvin, Sion 53.00 
 

Johannisberg AOC "L’Alizé“, Cave Emery, Sion 43.00 
 
Muscat AOC "Adonis“, Cave Emery, Sion 49.00 
 

GENF 
 

Sauvignon Blanc de Dardagny AOC,  Domaine les Hutins, Dardagny 
 49.00 
 

TESSIN 
Merlot bianco "Terre di Gudo" DOC, Tamborini 46.00 



SCHWEIZER  ROTWEINE 

 
OSTSCHWEIZ 

 

Malanser Pinot Noir "Cottinelli Weinbau", Malans 42.00 
 

Fläscher Blauburgunder 56.00 
Weingut Thomas Marugg, Fläsch 
 

NEUENBURG 
 

Château d'Auvernier, Rosé "Oeil de Perdrix" Th. Grosjean, Auvernier 46.00 
 

SCHAFFHAUSEN 
 

“Aagne” AOC - Pinot Noir Spätlese / Wyschopf Fam. Gysel, Hallau 49.00 
 

ZÜRICH 
Freiensteiner AOC „Cuvée Schwarzer König“ 52.00 
Weingut Andreas Schwarz, Freienstein 
 

WAADTLAND 
 

LAVAUX 
Epesses rouge "Caves du petit Versailles", Dubois Frères, Cully 46.00 
 
Dézaley rouge "Caves du petit Versailles", Dubois Frères, Cully 57.00 
 
CHABLAIS 
Yvorne "Bel Honneur" H.Badoux, Aigle 46.00 

 

WALLIS 
Pinot Noir, C.Bridy, Savièse 43.00 
 
Dôle du Valais, C.Bridy, Savièse 41.00 
 
Cuvée "Madame Rosmarie" A.Mathier, Salgesch 52.00 
Aus 4 Traubensorten: Pinot Noir, Syrah, Humagne, Cabernet Sauvignon 
 

TESSIN 
Merlot del Ticino "Sassariente" DOC 47.00 
Charaktervoll und harmonisch, ein richtiger Merlot 
 

GENF 

Gamaret de Dardagny AOC 45.00 
Domaine les Hutins, Dardagny 



 

BURGUND 

 
WEISSWEINE 

MACONNAIS 
 

Pouilly-Fuissé AOC, Domaine Roger Luquet 2002 58.00 
 

 

VALLE DE LOIRE 
 

Sancerre AOC, Lucien Crochet 2005 58.00 
 

 

ROTWEINE 
BEAUJOLAIS 
 

Juliènas AOC, N.Wittwer, Vennerhus Weine 2005 39.00 
 
Moulin-à-vent AOC, N.Wittwer, Vennerhus Weine 2005 42.00 
 

 

COTE CHALONNAISE 
 

Mercurey "Château de Chamilly", V.& L. Desfontaine 2004 50.00 
 

 

COTE DE BEAUNE 
 

Savigny-les-Beaune "Les Vergelesses" 1er Cru, Fery-Meunier 98/01 72.00 
 

Beaune "Clos du Roi" 1er Cru, Jean Boillet & Fils 1998 74.00 
 

 

COTE DE NUITS 
 

Nuits St.Georges "Les Fleurières" AC, Domaine J.-J. Confuron 2000 78.00 
 

 

COTES-DU-RHONE 
 

Châteauneuf-du-Pape "Chante-Perdrix" AC, Guy&Fréderic Nicolet 2006 69.00 



 

BORDEAUX 
 

 

WEISSWEIN 
 

Château Rayne Vigneau, grand cru classé                      3/8 1997 65.00 
Süsser Dessertwein erster Güte 
 

 

ROTWEINE 
 

MEDOC 
Château Fontesteau, cru bourgeois 1999 55.00 
 

 

MARGAUX 
Château Cantenac Brown, 3ème  cru classé 2001 85.00 
 

Château Rauzan Gassies, 2ème cru classé 1998 89.00 
 

 

PAUILLAC 
Château Pontet-Canet, 5ème cru classé 1997 85.00 
 

Château Pibran, cru bourgeois 95/98 75.00 
 

 

ST. EMILION 
Château La Tour-Figeac, grand cru classé 2000 83.00 
 

 

ST. JULIEN 
Château Lagrange, 2ème cru classé 97/02 89.00 
 

 

POMEROL 
Château de Sales, MC 95/98 79.00 
 



ITALIEN 
PIEMONT 
 

Ruché di Castagnole Montferrato Cantina di Sant'Agata 2006 52.00 
 

Barbaresco "Cru Ovello", Roberto Bianco 1999 79.00 
 

Barbera d'Alba "Maria Gioana" DOC, Giacosa Fratelli 2005 52.00 
 

Barolo "Anselma" DOCG 2002 69.00 
 

TOSCANA 
 

Chianti Classico "Riserva", Barrique DOCG, Villa Trasqua 2005 49.00 
 

Brunello di Montalcino DOCG, Azienda Agricola Mocali 2003 82.00 
 

VALPOLICELLA 
Amarone della Valpolicella, “Domini Veneti” DOC 2005 69.00 
 

APULIEN 
Primitivo di Manduria DOC “Ognissole” 2006 46.00 
 

SIZILIEN 
Nuhar Nero d’Avola-Pinot Nero “Tenuta Rapitalà”  2006 48.00 
 
 

SÜDTIROL 
Zeder Cuvée DOC, Weingut Kornell 2007 48.00 
 
 

ÖSTERREICH 
 

Grüner Veltliner “Vinum Optimum”, Weingut Rabl (Weisswein) 2007 41.00 
 
 

SPANIEN 
Viña Tobia, Rioja blanco DOC (Weisswein) 2007 41.00 
 

Palacio de Ibor Reserva, Bodegas Real, Valdepeñas 2004 48.00 
 

Ochoa Reserva, Bodega Ochoa, Navarra DO 2001 57.00 
 

Viña Tobia, Rioja Crianza DOC 2005 48.00 
 

AMERIKA  
Zinfandel “Seghesio”, Sonoma Valley, California 04/06 66.00 
 

Syrah “South Ridge”, Jerry Lohr Winery, California 00/05 59.00 



CHAMPAGNER & SCHAUMWEINE 
 

FRANKREICH 
 
Champagne Moët & Chandon brut 7dl 90.00 
Champagne Moët & Chandon brut 3/8 45.00 
Champagne Moët & Chandon brut Flûte 1dl 13.00 
 
Champagne Moët & Chandon rosé 3/8 50.00 
 
 
ITALIEN / SPANIEN 
 
Prosecco "Sergio", Mionetto Spa, Valdobbiadene 7dl 50.00 
Prosecco "Sergio", Mionetto Spa, Valdobbiadene Flûte 1dl 8.00 
 
 
Moscato d'Asti, Beppe Marino 7dl 50.00 
 
 
Freixenet Cordon Negro seco, Cava de Catalogne 7dl 50.00 
Freixenet Cordon Negro seco, Cava de Catalogne Flûte 1dl 8.00 
 
 
 

OFFENE  WEINE 
 

WEISSWEINE 
"Brienzer Wein", Chasselas de Chamoson 5dl 22.50 
Chardonnay de Romandie, Morges 5dl 25.00 
Yvorne AOC, E.Waldvogel, Aigle 5dl 25.00 
 

ROSE WEINE 
Oeil de Perdrix du Valais, A.Mathier , Salgesch 5dl 25.00 
 

ROTWEINE 
"Brienzer Wein", Pinot-Gamay de Chamoson 5dl 22.50 
Zizers Pinot Noir, E. Nuesch, Balgach 5dl 25.00 
Dôle du Valais "Caroline", H.Badoux, Aigle 5dl 20.00 
 
 
Diese Offenweine sind auch per Deziliter erhältlich. Erkundigen Sie sich bei unseren 
Servicemitarbeitern. 


